红牡丹高筋小麦粉
特点介绍：
红牡丹牌高筋小麦粉精选优质高筋小麦，传承百年制粉工艺，最大程度保留小麦原生的浓郁麦香与营养成分。成品面粉色泽均匀、手感爽滑，加水和成面团更具备出色的延伸性，面筋网络强韧且细腻。无论是制作外酥内软、层次分明的飞饼，根根劲道、爽滑弹牙的拉面，还是皮薄馅足、不易破皮的饺子，亦或是蓬松酥脆的油条、香甜软糯的沙琪玛，红牡丹牌高筋小麦粉都能完美适配，轻松驾驭各类高级面点的制作需求。
白玉兰C20糕点用小麦粉
特点介绍：
白玉兰牌C20糕点用小麦粉精选优质低筋小麦，采用先进制粉工艺实现粉质的细腻质感。成品面粉具有淡淡清香味，手感细腻，稍有粘性，色泽均匀，呈微黄色。凭借严苛的品控标准，实现每一批次面粉品质的稳定可靠。无论是制作蓬松暄软的传统广式馒头、口感弹牙的马拉糕，还是追求细腻绵密口感的高档海绵蛋糕、层次丰富的西式甜点，它都能精准适配，完美还原各类美食的经典质感。
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